CLAVE DEL PRODUCTO: 2601
GENERALIDADES

Comercializador: Tecnobotanica de México
Tipo de documento: Ficha técnica
Fecha de elaboracién del documento: 2018-11-21

Imagen del producto:

Clave del producto: 2601

Numero de codigo de barras del producto:

Denominacion del producto: CAFE TOSTADO Y MOLIDO

Marca: SUAVICAF ®

Fabricante: RANCHO ECOLOGICO DE RU SALUD, SA DE CV
Categoria del producto:

Contenido neto: 5009

Unidad de medida:

Estado fisico: Café molido

Contenido neto por cada dosis:

Via de uso o administracion:

Instrucciones para su uso consumo:

Instrucciones para su preparacion:

Precauciones:

Necesidades de refrigeracion: Si
Instrucciones para su conservacion:

Clave de producto SAT:

Unidad de medida SAT:




INFORMACION NUTRIMENTAL

Informacién nutrimental por porcion:




ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PRODUCTO TERMINADO

Envase Primario Envase Secundario
Descripcion: Descripcion:
Dimensiones del envase: Dimensiones del envase:
Alto: Alto:
Ancho: Ancho:
Largo: Largo:
Peso: Peso:
NUmero de rosca de la tapa:
Material del envase: Material del envase:
Color del envase: Especificaciones del holograma:

Color de la tapa:
Otros componentes:
Arte de la etiqueta:

San Marcos y Necaxa.
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Peso unitario del producto
terminado en gramos:

Empagque colectivo
Cantidad de piezas por empaque colectivo:
Descripcion del empaque colectivo:
Alto:
Ancho:
Largo:
Peso:
Arte del empaque:
Material del envase:
Peso total del empaque colectivo lleno del producto:




INGREDIENTES

Ingredientes:
CAFE

Informacioén de los principales ingredientes:
Los trastornos del intestino llamados funcionales son un grupo de desérdenes asociados con sintomas del tracto
digestivo bajo en los cuales las investigaciones médicas realizadas no demostraron una causa organica o0 sea una
alteracion de las estructuras del organismo

Se incluyen en este grupo de afecciones el Sindrome del intestino irritable (SlI), diarreas funcionales, constipacion
funcional y distension abdominal funcional. El SIlI afecta entre el 5 y el 20% de la poblacién general y
probablemente sea la causa mas frecuente de consulta al gastroenterélogo.

Los trastornos funcionales son mas comunes en mujeres que en varones y suelen disminuir con la edad, a pesar
gue muchas personas mayores también los padecen. Estas afecciones tienen un gran impacto econémico y social
por su alta prevalencia y caracteristicas cronicas y recurrentes.

Ademas de los sintomas a nivel gastrointestinal también estan vinculadas con diversas somatizaciones
extraintestinales como ser dolor de espalda, cefalea y sintomas genitourinarios entre otros.

El movimiento de la comida a través del intestino se produce por una compleja serie de acciones en 6rganos
especificos, cada uno de ellos con funciones diferentes. La coordinacién de la motilidad y sensibilidad del intestino
se basa en factores quimicos y neuroldgicos; en varios trastornos gastrointestinales se verificaron alteraciones en
la funcionalidad de este sistema que se reflejan en sintomas de diversa indole.

El es6fago moviliza el alimento hacia el estomago; la funcién del esfinter esofagico inferior es esencial para evitar el
reflujo gastroesofagico.

En respuesta a la ingestion de alimentos, la acomodacion géastrica es un reflejo importante ya que se asocia con
menor tono gastrico y mayor adaptabilidad del estbmago, con lo cual se facilita la ingestién de grandes cantidades
de liquidos o sélidos sin que aparezcan sintomas o reflejo de vémito.

Mientras que el estbmago proximal actla esencialmente como un reservorio funcional, el érgano distal es
responsable de triturar y mezclar el contenido gastrico de manera tal de prepararlo para su paso al intestino.

El vaciado gastrico es un proceso complejo influido por varios factores, entre ellos las caracteristicas de los
alimentos, hormonas, nervios, musculos y resistencia funcional del duodeno.

La sensibilidad visceral es otro aspecto importante de la funcion intestinal. Ademas del papel esencial del nervio
vago, la estructura global de las vias involucradas en la sensibilidad visceral es similar a la de la sensibilidad
somatica.

Las vias ascendentes llevan estimulacion aferente a centros cerebrales rudimentarios que permiten discriminar
componentes afectivos y sensoriales. Las vias descendentes eferentes sirven para modular la actividad neuronal
aferente.

El tostado del grano del “CAFE ORGANICO” favorece la produccion de N-MTP, por lo que cuanto méas oscuro lo
consumamos, mas nos lo agradecera nuestro estomago.

(Fuente: https://omicrono.elespanol.com/2016/04/mejor-cafe-para-el-estomago/




