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Comercializador: Tecnobotánica de México
Tipo de documento: Ficha técnica
Fecha de elaboración del documento: 2018-11-14

Imagen del producto:

Clave del producto: 2501
Número de código de barras del producto: 7501600125016
Denominación del producto: SELENIO
Marca: VITACEUTICOS ®
Fabricante: VITACÉUTICOS, SA DE CV
Categoría del producto: SISTEMA INMUNOLOGICO Y SUS SUPLEMENTOS
Contenido neto: 30 cps.
Unidad de medida: 13,05 G
Estado físico: CÁPSULAS
Contenido neto por cada dosis: 450 MG
Via de uso o administración: ADMINISTRACION ORAL

Instrucciones para su uso consumo:
TOMAR UNA (1) CAPSULA ANTES DE LOS ALIMENTOS 3 VECES AL 
DIA.

Instrucciones para su preparación: NO APLICA

Precauciones:
Necesidades de refrigeración: SI
Instrucciones para su conservación: GUARDESE EN UN LUGAR FRESCO Y SECO
Clave de producto SAT: 11101500
Unidad de medida SAT: H87



INFORMACION NUTRIMENTAL

Información nutrimental por 
porción:



ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL PRODUCTO TERMINADO

Envase Primario Envase Secundario
Descripción: FRASCO Descripción: NO APLICA
Dimensiones del envase: Dimensiones del envase:
Alto: 8.2 CM Alto: NO APLICA
Ancho: 4.5 CM Ancho: NO APLICA
Largo: 4.5 CM Largo: NO APLICA
Peso: 0.015 G Peso: NO APLICA
Número de rosca de la tapa: R-38
Material del envase: POLIETILENO Material del envase: NO APLICA

Color del envase: BLANCO
Especificaciones del 
holograma:

HOLOGRAMA DE 12 MM 
TECNO BOTANICA

Color de la tapa: BLANCA 
Otros componentes: NO APLICA
Arte de la etiqueta:

Peso unitario del producto 
terminado en gramos:

0.035 G

Empaque colectivo
Cantidad de piezas por empaque colectivo: 200 PZ
Descripción del empaque colectivo: CAJA TIPO HUEVO CORRUGADA
Alto: 27.00 CM
Ancho: 30.5 CM
Largo: 59.5 CM
Peso: 0.975 G
Arte del empaque: NO APLICA
Material del envase: CARTON CORRUGADO
Peso total del empaque colectivo lleno del producto: 8.100 KG



INGREDIENTES
Ingredientes:

SELENIO (Como quelato de aminoácido).

GELATINA (Cápsula)

Información de los principales ingredientes:
Los radicales libres son los causantes del envejecimiento, en primer término y de muchas enfermedades y 
dolencias en otras ocasiones.

Mediante un proceso oxidativo del oxígeno, estos radicales libres van dañando las células en una especie de 
reacción en cadena que sólo puede ser frenada por los antioxidantes.

El proceso es igual al que podemos ver en algo de metal que se está oxidando: sucede poco a poco, destruyéndolo 
todo a su paso.

El proceso de oxidación sucede cuando un radical libre le roba un electrón a una molécula y de esta forma la 
modifica. Los radicales libres pueden atacar diversas partes de una celula, incluso el ADN.

Cuando llega al ADN, este no puede generar una célula de reemplazo, y por esta razón envejecemos.

En general, las funciones normales de las células producen radicales libres, que suelen estar controlados por los 
antioxidantes.

El problema surge cuando desde el exterior recibimos grandes cuotas de radicales libres y no suficientes 
antioxidantes.

Toxinas como el humo del cigarro, los pesticidas, el alcohol o la contaminación de las ciudades generan esos 
radicales libres extra.

El cuerpo generalmente no está preparado para contraatacar con antioxidantes a esta cantidad extra de radicales 
libres, de forma que podemos llegar a padecer enfermedades crónicas como el cáncer, problemas del corazón, 
Alzheimer, enfermedad articular inflamatoria, enfermedad degenerativa del ojo y enfermedad de Parkinson.

El “SELENIO” es un compuesto mineral que encontramos en alimentos y desempeña un rol clave en el 
metabolismo de nuestro organismo. Mejora la absorción de los nutrientes en el organismo.

Esto ayudará a mejorar la digestión y a aumentar el aprovechamiento de los nutrientes que están en los alimentos 
que se consumen a diario.

En algunos tratamientos dirigidos por especialistas de oncología se recomienda a los pacientes con esta afección 
consumir alimentos con selenio para estimular el efecto antioxidante que ayuda con la regeneración y 
mantenimiento de las células.

Además, mejora la absorción de los nutrientes en el organismo. Esto ayudará a mejorar la digestión y a aumentar el 
aprovechamiento de los nutrientes que están en los alimentos.

(Fuente: https://www.vix.com/es/imj/salud/4753/propiedades-del-selenio-para-la-salud)


