CLAVE DEL PRODUCTO: 5108
GENERALIDADES

Comercializador:

Tipo de documento:
Fecha de elaboracién del
documento:

Imagen del producto:

Clave del producto:

NuUmero de cédigo de barras del

producto:

Denominacion del producto:
Marca:

Fabricante:

Categoria del producto:
Contenido neto:

Unidad de medida:

Estado fisico:

Tecnobotanica de México
Ficha técnica

2018-11-20

5108
7501600151084

ZARZAMORA

ORGANIMIEL ®

ORGANIMIEL, SA DE CV

SISTEMA RESPIRATORIO Y SUS SUPLEMENTOS
330 ml.

11,16 fl.oz.

MIEL

Contenido neto por cada dosis: NO APLICA

Via de uso o administracion:

Instrucciones para su uso
consumo:

ADMINISTRACION ORAL

TOMAR UNA CUCHARADA ANTES DE LOS ALIMENTOS.

Instrucciones para su preparacién: NO APLICA

Precauciones:

Necesidades de refrigeracion:
Instrucciones para su
conservacion:

Clave de producto SAT:
Unidad de medida SAT:

NO SE USE SI ES INTOLERANTE O SENSIBLE A LOS INGREDIENTES, NO
SE DEJE AL ALCANCE DE LOS NINOS

NO
GUARDESE EN UN LUGAR FRESCO Y SECO

50192403
CTG




INFORMACION NUTRIMENTAL

Informacién nutrimental por porcion:




ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PRODUCTO TERMINADO

Envase Primario

Envase Secundario

Descripcion: FRASCO HEXAGONAL Descripcion:

Dimensiones del envase: Dimensiones del envase:

Alto: 10 CM Alto:

Ancho: 8 CM Ancho:

Largo: 8 CM Largo:

Peso: 0.238 G Peso:

NUmero de rosca de la tapa: R-63

Material del envase: VIDRIO Material del envase:

Color del envase: NATURAL Especmcac.lones del

holograma:

Color de la tapa: DORADA

Otros componentes: NO APLICA

Arte de la etiqueta:
— Ingrediente; MlEL HONEY Ingredient:
—0 WIEL DE ABEJA FLORACION BEE HONEY FROM BLAGKBERRY
m— O DE ZARZAMORA, FLOWER,
— LAMIEL ORGANIGA SE CRISTALIZA THE ORGANIC HONEY CRYSTALLIZES
_.m EN POGO TIEMPO, PARAVOLVERLA INLITTLE TIVE, TO RETURN INTO
I t
—T" LIOUIDAPONER EL ENVASE EN N LIOUD TOAUTTHE CONTANERN
— ) ggﬁ'iﬁgggg‘%ﬁ“‘*CALE“W‘ AREDIPIENT WITH WATERAND
— ) ‘ TOHEAT WITH SLOW FIRE.
E— INSTRUGCIONES PARA SU GONSERYACION: 0L DAY AUAC
—T GUARDESE ENUNLUGAR RESCO Y SECO mr‘m;?rgnmgﬂ;@%mswm
_—0 N EXPONERA LU SOLAR POR TENPO '
— PROLONGADO.

N
PRODUCTO DE MEXICO

ZARZAMORA

NO APLICA

NO APLICA
NO APLICA
NO APLICA
NO APLICA

NO APLICA
NO APLICA

PACKING:/ENVASADO POR:
ORGANIMIEL", 8.A.DEC.V.
Av.Heroos dala Patria N, 32
Cal, Ranacimignto
Cd. Xichd Guanajuata C.P, 37930

i LOTE/LOT:

| FECHA DE CADUCIDAD / EXP.;

PRODUCT OF MEXICD
w11, 160 02, correr 30

Pesq unitario del prod.ucto 0.589 G
terminado en gramos:

Empaque colectivo
Cantidad de piezas por empaque colectivo: 12 PZ
Descripcion del empaque colectivo: CAJA CORRUGADA
Alto: 11 CM
Ancho: 245CM
Largo: 29.5CM
Peso: 0.200 G
Arte del empaque: NO APLICA
Material del envase: CARTON CORRUGADO
Peso total del empaque colectivo lleno del producto: 7.270 KG




INGREDIENTES

Ingredientes:
MIEL DE ABEJA FLORACION DE ZARZAMORA.

Informacioén de los principales ingredientes:

Los dolores de garganta pueden ser causados por una enfermedad viral, como el resfriado comun, el tipo més
comun de infeccidn viral, infeccion de las cuerdas vocales (laringitis), mononucleosis (la "enfermedad del beso"),
una infeccién viral que suele causar un dolor de garganta persistente y otras infecciones virales, como paperas,
herpangina o gripe. Una infeccidn bacteriana también puede causar dolor de garganta. Esto puede ocurrir por:
faringitis estreptocdcica , que, por lo general, no se presenta con congestién o tos; inflamacion o infeccion de las
amigdalas (amigdalitis) y, en ocasiones, las adenoides (adenoiditis); una infeccién de los tejidos alrededor de las
amigdalas (absceso periamigdalino).

Los virus causan aproximadamente el 80 por ciento de las faringitis tanto en nifios como en adultos. Ademas
pueden predisponer a una sobreinfeccién bacteriana. Los virus que con mas frecuencia producen estos cuadros
son los causantes del resfriado comudn y de la gripe: Rhinovirus, Coronavirus, Adenovirus e Influenzavirus.

La faringe no es un medio estéril, ya que esta en contacto directo con el exterior. En personas sanas no constituye
un problema, pero ante una disminucién de las defensas, los virus o las bacterias se multiplican y pueden producir
faringitis infecciosas.

Otros virus causan cuadros bastante tipicos como son la mononucleosis infecciosa (virus de Epstein-Barr o
citomegalovirus), la herpangina y enfermedad mano-pie-boca (virus Coxsackie A) o la gingivitis herpética (virus del
herpes). También pueden causar infeccion el virus del sarampion, de la rubéola, de la parotiditis, etc. También por
inflamacion de la epiglotis (epiglotitis), inflamaciéon de la Gvula (uvulitis) y rara vez, una infeccién de transmision
sexual (STI, por sus siglas en inglés), como gonorrea o clamidia.

Un dolor de garganta que dura mas de una semana suele estar causado por irritantes o una lesién, como: irritacion
de la garganta por poca humedad, fumar, contaminacion del aire, gritar o drenaje nasal hacia la parte trasera de la
garganta (goteo retronasal); respirar por la boca cuando tiene alergias o congestion nasal.

También por acidos del estdmago que se regresan a la garganta, lo cual puede ser un sintoma de enfermedad por
reflujo gastroesofagico (GERD, por sus siglas en inglés). Aunque la GERD suele ocurrir con acidez estomacal, un
sabor acido en la boca o tos, en ocasiones el Gnico sintoma es el dolor de garganta.

Otro factor es una lesién en la parte posterior de la garganta, como un corte o puncién por caerse con un objeto
puntiagudo en la boca, o bien, encefalomielitis mialgica/sindrome de fatiga crénica , una afecciobn que causa
cansancio extremo.

La “MIEL DE ZARZAMORA" detenta un sabor marcadamente dulce e intensamente floral afrutado, gozando al
mismo tiempo de una finura exclusiva propia de las mejores mieles de la apicultura peninsular. Es ademas una
excelente fuente de vitaminas y minerales tales como potasio, fésforo, hierro y calcio.

Tiene un efecto beneficioso sobre las aftas (llagas) bucales, gingivitis (inflamaciéon de las encias), estomatitis
(inflamacién de la mucosa bucal), faringitis y amigdalitis. Ayuda contra la gripe, resfriados, tos y constipados.

(Fuente: https://www.salud180.com/nutricion-y-ejercicio/10-propiedades-curativas-de-la-zarzamora)




